
RISTORANTE

•  r i s torante,  pizzer ia •
•  bracer ia •



RISTORANTE



I l  R istorante Pinocchio,  parte del l 'Hotel  Lovere Resort
& Spa,  v i  accogl ie  in  un ambiente caldo ed elegante

con un meravigl ioso panorama vista  lago.

ORARI DI  APERTURA

Colazione 7:00 -  10:00

Pranzo 12:00 -  14:00
Cena 19:00 -  22:30

Per i  nostr i  ospit i  del l 'Hotel  Lovere proponiamo:
 

•  Menù mezza pensione,  bevande incluse € 25,00

•  Menù degustazione,  bevande escluse € 30,00

•  Menù al la  carta  con i l  1 0 %  d i  s c o n t o  su tutte  le
consumazioni  di  r istorante,  pizzer ia ,  bracer ia .

RISTORANTE

I l  R istorante s i  t rova al  2°  piano.
Per  raggiungerlo dai  piani
del l 'hotel ,  seguite i  nostr i  s imbol i



Sarda di  lago essiccata con polenta
Carpaccio di  t rota leggermente af fumicato

Acquadel le  in  carpione secondo r icetta  t radiz ionale
***

Tortel l i  di  persico con gamberi  di  acqua dolce 
***

Fi lett i  di  pesce persico f r i t t i  con salsa agrodolce

***

Caffè

35,00
 

Ordine minimo per  due persone
Coperto e bevande escluse

DEGUSTAZIONE 
PESCE DI LAGO



Tagl iere di  salumi di  nostra  produzione con funghett i
mist i  sott ’ol io

***
Casoncel l i  nostrani  a l la  bergamasca 

***
Tagl iata di  controf i letto di  manzo su letto di  rucola

***

Caffè

35,00
 

Ordine minimo per  due persone
Coperto e bevande escluse

DEGUSTAZIONE 
CARNE



Ogni  giorno i  nostr i  chef  pensano per  voi  Ospit i  un menù di

mezza pensione disponibi le  a  pranzo e a  cena.

Al  suo interno trovate 4 portate che potrete scegl iere t ra  le

proposte giornal iere del la  nosra creat iva cucina.

I l  menù di  mezza pensione include:

2 scelte  di  ant ipast i  local i
3  scelte  di  pr imi  piatt i :  pasta,  tortel l i ,  r isott i

3  scelte  di  secondi  di  terra ,  di  lago o di  mare
Dessert  del  giorno

Caffè
1/2 Acqua e 1/4 di  v ino

25.00

MENU' MEZZA PENSIONE



                             ANTIPASTI

Tort ino ai  cardoncel l i  e  r icotta  su pesto di
rucola e  noci

Prosciutto di  cervo con porcini  sott ’ol io  e
gr iss ini  art igianal i  

Cialda di  polenta con trota in  saor ,  castagne
al  miele e  mozzarel la  di  bufala  

Degustazione di  salumi  t ipici  con carciofo
al la  romana 

Degustazione di  formaggi  local i  con salse 

Zuppa di  cozze “ in rosso” leggermente
piccante con bruschette 

Del icatezze di  mare assort i te  (carpaccio di
piovra,  cappasanta grat inata,  spada
affumicato,  gamberett i  in  salsa rosa e
insalat ina di  mare)  

MENU' ALLA CARTA

13,00

15,00

14,00

12,00

12,00

13,00

19,00



                PASTA,  RISO E TORTELLI

Risotto al  bagoss,  tartufo nero locale e
r iduzione di  v ino speziato 

Tagl iatel le  di  castagne al  ragù di  capriolo e
funghi  porcini  

Gnocchi  al  polpo,  carciof i  e  mandarino 

Lasagnetta verde al  pesce spada af fumicato,
(aneto e maggiorana)  e  pomodorini  gial l i  

Tortel loni  di  pesce persico ai  gamberi  di
acqua dolce 

Spaghett i  t raf i lat i  a l  bronzo al lo  scogl io
bianco e pomodorini  
 

Casoncel l i  a l la  bergamasca

MENU' ALLA CARTA

17,00

17,00

16,00

16,00

15,00

18,00

15,00



Cervo leggermente speziato in  r iduzione al
vino rosso 

Trancetto di  tonno in crosta di  mandorle e
crema di  mele al l ’arancia 

Fr i t to  misto di  calamari  e  gamberi  con
verdurine croccanti

Fi lett i  di  pesce persico f r i t t i  con salsa
agrodolce 

Trancetto di  manzo arrosto in  crosta di
pistacchi  su salsa al la  birra  rossa e tartufo
locale 

Sarde essiccate di  Monte Isola  su crost ini  di
polenta 

Fi letto di  orata gr igl iato con concassè di
pomodori  in  salmorigl io

Grigl iata  mista di  mare

18,00

18,00

17,00

16,00

18,00

17,00

16,00

20,00

MENU' ALLA CARTA
 SECONDI PIATTI  DI  TERRA,  LAGO E MARE



BRACERIA



                

Costata di  manzo al la  f iorent ina 
 

Costata di  manzo 

Tagl iata di  manzo su letto di  rucola  

F i letto di  manzo 

Grigl iata  di  carne mista;  medagl ione di
f i letto di  maiale,  costoletta  di  agnel lo*,
controf i letto di  manzo,  salamella
nostrana,  tacchino o pol lo 

DAL BRACIERE

  6 ,00 

18,00

16,00

19,00

16,00

al l 'etto

 CONTORNI

Patate f r i t te                             Patate rosolate "Pinocchio"      
Verdure gr igl iate      ,             Insalata mista              

4 ,50                       
4 ,50

4,50
5 50                         



PIZZERIA



Margheri ta
Pomodoro,  Mozzarel la

Marinara
Pomodoro,  Agl io,  Ol io  e  Origano

Diavola
Pomodoro ,  Mozzarel la ,  Salame Piccante,  Or igano

Ortolana
Pomodoro,  Mozzarel la ,  Verdure Grigl iate

4 stagioni
Pomodoro,  Mozzarel la ,  Prosciutto,  Carciof i ,  Funghi  e
Ol ive

4 formaggi
Pomodoro,  Mozzarel la ,  Formaggi  Mist i

Tirolese
Pomodoro,  Mozzarel la ,  Sals iccia ,  Funghi  e  Speck

Prosciutto e  Funghi
Pomodoro,  Mozzarel la ,  Prosciutto e  Funghi

Mari  e  Monti
Pomodoro,  Mozzarel la ,  Frutt i  di  Mare e Porcini

Tricolore
Pomodorini  Freschi ,  Mozzarel la  di  Bufala ,  Crudo,  Rucola e
Grana

Fornar ina Mediterranea
Olio,  Sale,  Rucola,  Pomodorini  Freschi  e  Scagl ie  di  Grana

Boscaiola
Pomodoro,  Mozzarel la ,  Porcini ,  Sals iccia  e  Crema di
Tartufo

LE PIZZE CLASSICHE
  6 .00

6.00

9.00

10.00

9.00

9.00

10.00

9.00

13.00

10.00

7,50

10.00



Fata Turchina
Mozzarel la ,  Pomodorini  Freschi ,  Gamberett i  e  Rucola

Loverese
Pomodoro,  Mozzarel la ,  Formaggio di  San Giovanni  Crema
di  Tartufo e  Bresaola

Mangiafuoco
Pomodoro,  Mozzarel la ,  Salame Piccante,  Peperoni ,  Ol ive,
Origano e Peperoncino

Mastro Geppetto
Pomodoro,  Mozzarel la ,  Gorgonzola,  Porcini  e  Crudo

Pinocchio
Pomodoro Fresco,  Mozzarel la ,  Frutt i  di  Mare e Insalata

Sebinia
Pomodoro,  Mozzarel la ,  Speck,  Br ie  e  Rucola 8.30 €

Lucignolo
Pomodoro,  Mozzarel la ,  Pere,  Zola e  Noci

Gatto
Mozzarel la ,  Phi ladelphia,  Zucchine Jul ienne e Mandorle

Volpe
Pomodoro,  Mozzarel la ,  Asparagi ,  Uovo e Grana

 PIZZE A PINOCCHIO
  

10.00

11.00

10.00

10.00

12.00

9.00

9.00

9.00

10.00

E le  classiche Margheri ta ,  4  stagioni ,  Diavola? 
Queste presentate qui  sono solo alcune del le  nostre pizze,  ma la

nostra  r icca scelta  ( t ra  cui  tutte  le  classiche)  continua qui :





Ristorante Pinocchio
Ristorante,  Pizzer ia ,  Bracer ia

Via Marconi  97 –  24065,  Lovere (BG)

Tel-  39 035 983 252

info@pinocchior istorante. i t  -  www.pinocchior istorante. i t

N o n  s i  p u ò  p e n s a r e
b e n e ,  a m a r e  b e n e ,

d o r m i r e  b e n e ,
s e  n o n  s i  h a

m a n g i a t o  b e n e

tel:+39035983252
mailto:info@lafataturchina.it

